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EK-1
GORUS FORMU*

Goriis Bildiren Kurum:

Taslagin Geneli Uzerindeki Goriis ve Degerlendirme

Mevcut Metin Taslak Metin Oneri/Teklif Metni

Degerlendirme

Degerlendirme

Degerlendirme

Degerlendirme

NOT: Mevcut metin ve taslak metin siitunlar1 karsilastirma cetveli ile ayn1 renk ve bigimde olusturulur. Teklif metni ile yapilacak degisiklikler
ise farkli renkte gosterilir.

* Taslaklar Hakkinda Goriig Bildirilmesinde Kullanilacak Form
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Tarim ve Orman Bakanligindan:

TURK GIDA KODEKSI
ZEYTINYAGI VE PiRINA YAGI ANALIiZ METOTLARI TEBLIiGIi
(TEBLIG NO: 2023/20)

Amac

MADDE 1 - (1) Bu Tebligin amaci, zeytinyag1 ve pirina yaginin resmi kontrolleri igin
analiz metotlarini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig, 17/9/2017 tarihli ve 30183 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyag1 ve Pirina Yag: Tebligi (Teblig No: 2017/26)’nde
tanimlanan zeytinyaglar1 ve pirina yaglarinin analiz metotlarini kapsar.

Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 (3 {incli miikerrer) sayili Resm1i
Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine dayanilarak hazirlanmastir.

Tanmmlar

MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gecen;

a) Analiz karar agaci: Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlerin 6zelliklerini tespit
etmek i¢in kullanilabilen sistematik iglemler dizinini,

b) Bakanlik: Tarim ve Orman Bakanligini,

¢) UZK: Uluslararas1 Zeytin Konseyi’ni (I0C),
ifade eder.

Analiz karar agaclarn

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerin degerlendirilmesinde Ek-2’de yer
alan analiz karar agaclar1 kullanilir.

(2) Analiz karar agacinin kullanilmadigi durumlarda analizler Tirk Gida Kodeksi
Zeytinyag1 ve Pirina Yag1 Tebliginde yer alan kriterler dikkate alinarak uygun bir siralamada
gergeklestirilebilir.

Analiz metotlar

MADDE 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin resmi kontrolii i¢in analiz
metotlar1 Ek-1’de yer almaktadir.

(2) Pirinada yag miktarinin belirlenmesi i¢in Ek-3’te yer alan metot kullanilir.

Avrupa Birligi mevzuatina uyum

MADDE 7 —(1) Bu Tebligin hazirlanmasinda, Zeytinyaginin ve Pirina Yaginin
Pazarlama Standartlarinin Uygunluk Kontrolleri ve Analiz Metotlarmna iliskin 29/7/2022
tarihli ve (AB) 2022/2105 sayili Komisyon Uygulama Tiizligli dikkate alinmistir.

Yiiriirliikten kaldirilan teblig

MADDE 8 — (1) 20/11/2014 tarihli ve 29181 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Zeytinyagi ve Pirina Yagi Analiz Metotlar1 Tebligi (Tebli§ No:2014/53)
yiirtirliikten kaldirilmastir.

Uyum zorunlulugu

GECIiCI MADDE 1 — (1) Halen faaliyet gdsteren ve bu Teblig kapsaminda resmi
kontroller i¢in gidalarda analiz yapan kurum ve kuruluslar 01/06/2024 tarihine kadar bu
Teblig hiikiimlerine uyum saglamak zorundadir. Bu Teblig hiikiimlerine uyum saglayincaya
kadar, yiirtirliikkten kaldirilan Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyagi ve Pirina Yagi Analiz Metotlar1
Tebligi (Teblig No: 2014/53) hiikiimlerinin uygulanmasina devam olunur.

Yiiriirliik

MADDE 9 — (1) Bu Teblig yayim tarihinde ytiriirliige girer.

Yiiriitme

MADDE 10 - (1) Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Orman Bakan1 yiiriitiir.
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Ek-1

Zeytinyag ve Pirina Yagimin Ozelliklerinin Belirlenmesi I¢in Kullanilacak Analiz

Ozellikler Kullanilacak UZK Metodu

1 | Asitlik Serbest Yag Asitligi Tayini, Soguk Metot
(COI/T.20/Doc. No 34)

2 | Peroksit Sayis1 Peroksit Degeri Tayini
(COI/T.20/Doc. No 35)

3 | 2-Gliseril Monopalmitat 2-gliseril Monopalmitat Tayini
(COI/T.20/Doc. No 23)

4 | E232, E270, Delta E Ultraviyole Isiginda Spektrometrik Analizler
(COI/T.20/Doc. No 19)

5 | Duyusal Ozellikler Natiirel Zeytinyaglarmna Ait Duyusal Ozelliklerin
Tespiti
(COI/T.20/Doc. No 15)
(Sensory analysis of olive oil — Method for the
organoleptic assessment of virgin olive oil — except for
its points 4.4 and 10.4)

6 | Yag Asiti Kompozisyonu Gaz Kromatografisi ile Yag Asitleri Metil Esterlerinin

(Trans Izomerler Dahil) Tayini
(COI/T.20/Doc. No 33)
(Determination of fatty acid methyl esters by gas
chromatography)

7 | Yag Asiti Etil Esterleri / Kapiler Kolonlu Gaz Kromatografisi ile Mumsu
Mumsu Maddeler Maddelerin, Yag Asitleri Metil Esterleri ve Yag

Asitleri Etil Esterlerinin Tayini
(COI/T.20/Doc. No 28)

8 | Toplam Steroller, Sterol Kapiler Kolonlu Gaz Kromatografisi ile Steroller,
Kompozisyonu, Eritrodiol, Triterpenik Dialkoller ve Alifatik Alkollerin
uvaol ve alifatik alkoller Bilesiminin ve Miktarinin Tayini

(COI/T.20/Doc. No 26)
9 | Stigmastadienler Stigmastadienlerin Tayini
(COI/T-20/Doc. No 11)
10 | ECN42 farki Gergek ve Teorik ECN 42 Trigliserid Igerigi

Arasindaki Maksimum Farkin Tayini
(COI/T.20/Doc. No 20)

Metotlar
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Ek-2

Analiz Karar Agaclar

Genel Tablo
Ngt.ure.l Natiirel Ham Rafine Riviera |HamPirina] Rafine .. .
Birinci Sizma Zeytinyag1 | Zeytinyag1 | Zeytinyagi Yagi Pirina Yag1 Pirina Yag:
Zeytinyagi | Zeytinyagi ytmyag ylnyag ytmyag £ £
\4
Tablo 1 Tablo 2 Tablo 5 Tablo 6 Tablo 9 Tablo 10
Kalite Kalite . L. . L. Kalite . L.
Tablo 4 |Kalite Kriteri|Kalite Krit Tabl Kalite Krit
Kriteri Kriteri ablo ite eri|Kalite eri| Tablo 8 Kriteri alite eri
: o | Saflik
\Z / SaftiKriterl \ | / | Kiter \ | / |
= i | oy
! Tablo 3 ' Tablo 7 | ' Tablo 11 |;
: Saflik Kriteri i | Saflik Kriter? Saflik |,
: 1 1 1 KIlterl 1
| y | v | | y | i i

Yag beyan edilen kategori ile

uyumludur.

Yag beyan edilen kategori ile
uyumlu degildir.
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Tablo 1 - Natiirel Sizma Zeytinyag - Kalite Kriterleri

Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyag:

Asitlik (9 < >
Serbest Asitlik (%) 0,8 0,8 (Tablo 2)
v
Peroksit sayisi <20 20 Bknz. Ham zeytinyag
(mEq Oy/kg) (Tablo 4)
UV Spektrometri <022 ~0.22 = Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyag
(E270) 3 (Tablo 2)
=
S
=
UV Spektrometri =
(I‘;ehaE) <0,01 >0,01 2 Bknz. Ham zeytinyag (Tablo 4)
v 5
8
UV Spektrometri <250 ~2.50 5 Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyagi
(E232) = (Tablo 2)
=
<
v =
8
M ik 0 Bknz. Ham zeytinyag1 (Tablo 4)
Meyvemsilik eyvermsiii = Bknz.
Ortancas1 =0
Ortancas1 > 0
Duyusal ve
Degerlendirme Meyvemsilik
Kusurlarin . . L
o 0 Ortancas1 > 0 ve Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyag:
rtancast = Kusurlarin (Tablo 2)
Ortancas1 > 0
Yag Asiti Etil <135 > 135 Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyag
Esterleri (mg/kg) - (Tablo 2)
v

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.
Saflik kriterleri i¢in Tablo 3'e gidiniz.
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Tablo 2 - Natiirel Birinci Zeytinyag - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik (%) <2,0 >2.0 -
v
Peroksit
eroksit sayisi <20 -0 —»
(mEq Oy/kg)
7 3
E]
<
UV Spektrometri 2
<0,25 > 0,25 —>
(E270) =0 : 5
=
2
] g . .
UV Spektrometri <0,01 ~ 0,01 . gn Bknz. Ham Zeytinyagt
(DeltaE) = (Tablo 4)
A~
5
UV Spektrometri E
pektrometri - - | =
(E232) <2,60 2,60 §
3
)
+ S
>
Meyvemsilik Meyvemsilik —>
Ortancast =0
Ortancas1 > 0
Duyusal
Degerlendirme ve Meyvemsilik
Kusurlarin
Ortancast > (0 ve
Ortancasi < 3,5 —>
Kusurlarin
Ortancas1 > 3,5
Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik
kriterleri i¢in Tablo 4'e gidiniz.
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Tablo 3 - Natiirel Sizma Zeytinyag: ve Natiirel Birinci Zeytinyad: - Safhik Kriterleri

Stigmastadienler
<0,05 > 0,05
(mg/kg)
v v
tC18:1 <0,05 [tC18:1>0,05 ve
TransYag Asitleri — ’
s ;/g) S verc1:2+ [(C18:2+C18:3)
’ C18:3) < 0,05 > 0,05
TGK- .
Ze ir?a“ ve TGK-Zeytinyagt
Yag Asiti yt vast o ve Pirina Yag
. Pirina Yagi e
Kompozisyonu e Tebligi ile
Tebligi ile wvumlu desildir
uyumludur. > .
ECN42 Farki <|oz2| > 02|
v
TGK: TGK-Zeytinyagt
Sterol Zeytinyagl ve .. <
. T - ve Pirina Yagi
Kompozisyonu ve | Pirina Yag e
e Tebligi ile
Toplam Steroller Tebligi ile uyumlu degildir
uyumludur, grdr
Eritrodiol + Uvaol
<45 >4.5
%) - ’
Mumsu Maddeler
(mg/kg) <150 >150
C42+C44+C46
Palmitik asit <
%14 ise; 2-
gliseril
monopalmitat <| TGK-Zeytinyagt
2-gliseril %0,9 veya ve Pirina Yag
monopalmitat (%) | Palmitik asit > Tebligi ile
%14 ise; 2- | uyumlu degildir.
gliseril
monopalmitat <
%1,0

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Rafine yag oldugunu gosterir
(zeytinyag1 veya diger yaglar)

Rafine yag oldugunu gosterir
(zeytinyag1 veya diger yaglar)

Farkli kaynaklardan gelen yaglarin
varligim gosterir.

Farkli kaynaklardan gelen yaglarin
varlifimi gosterir.

Farkl1 kaynaklardan gelen yaglarin
varligin gosterir.

Pirina yag varligint gosterir.

Pirina yag varligin gosterir.

Esterifiye yaglar veya yiiksek
palmitik asitli yaglarin varligim
gosterir.

v

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.




Tablo 4 - Ham Zeytinyag - Safhik Kriterleri
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Stigmastadienler

<0,05 > 0,05
(mg/kg)
1<
TransYag Asitleri | ‘CLo=010ve e 100,10 ve 1(C18:2 + C18:3)
o {(C18:2 + C18:3) < <0.10
0,10 =5
Yag Asiti TQK-chtlnyag V,e TGK-Zeytinyag) ve Pirina Yag
Kompozisyonu | [ rina Ya@ Tebligi | =y ) vumlu degildir
pozsy ile uyumludur. g grdir:
ECN42 Farki < 03] > 103

v

Sterol Kompozisyonu
ve Toplam Steroller

TGK-Zeytinyag ve
Pirina Yagi Tebligi
ile uyumludur.

TGK-Zeytinyag ve Pirina Yagi
Tebligi ile uyumlu degildir.

Eritrodiol + Uvaol

<45 >4.5
(%) - ’
Mumsu Maddeler
<M 1
(mg/kg) <300 |*% ‘i“;;‘omadde =350
C40+C42+C44+C46 -
E+U< %3,5 veya
8 |alifatik alkoller <| Evet | Hayir
350mg/kg
Palmitik asit < %14 ise; 2-gliseril | TGK-Zeytinyag
2-gliseril monopalmitat < %0,9 veya Palmitik asit| ve Pirina Yag
monopalmitat (%) | > %14 ise; 2-gliseril monopalmitat < Tebligi ile
%I1,1 uyumlu degildir.

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Rafine yag oldugunu
gosterir (zeytinyagt
veya diger yaglar)

Rafine yag oldugunu
gosterir (zeytinyag
veya diger yaglar)

Farkli kaynaklardan
gelen yaglarin varligim
gosterir.

Farkli kaynaklardan
gelen yaglarin varligim
gosterir.

Farkl1 kaynaklardan
gelen yaglarin varligim
gosterir.

Pirina yag1 varligin
gosterir.

Pirina yag varligint
gosterir.

Esterifiye yaglar veya
yiiksek palmitik asitli
yaglarin varligini
gosterir.

v

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.
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Tablo S - Rafine Zeytinyag - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik (%) <0,3 >0,3
Peroksit sayist
<5 >5
(mEq O-/kg)
UV Spektrometri
<
(E270) <1,25 >1,25
UV Spektrometri
<
(Delta E) =0.16 >0.16

Yag belirtilen Kategori ile uyumlu degildir.

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik kriterleri i¢in Tablo 7'ye gidiniz.

Tablo 6 - Riviera Zeytinyagi - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik (%) <10 >1,0
Peroksit sayist
<15 >15
(mEq Oy/kg)
\ 4
UV Spektrometri
< >
(E270) <1,15 1,15
UV Spektrometri
<0,1 >
(Delta E) <015 015

Yag belirtilen Kategori ile uyumlu degildir.

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik kriterleri i¢in Tablo 7'ye gidiniz.




Tablo 7 - Rafine Zeytinyag1 ve Riviera Zeytinyag - Safhk Kriterleri
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TransYag Asitleri (%)

tC18:1 < 0,20 ve t(C18:2
+ C18:3) < 0,30

tC18:1>0,20 ve
t(C18:2 +C18:3) >
0,30

v

Yag Asiti Kompozisyonu

TGK-Zeytinyagi ve Pirina
Yag Tebligi ile

TGK-Zeytinyag ve
Pirina Yag: Tebligi

uyumludur. ile uyumlu degildir.
L
ECN42 Farki < 03] > 03]

v

Sterol Kompozisyonu ve Toplam

TGK-Zeytinyag ve Pirina
Yag Tebligi ile

TGK-Zeytinyag ve
Pirina Yag Tebligi

teroll . o
Steroller uyumludur. ile uyumlu degildir.
<45 745
:/e};a veya
T RV Rafine zeytinyag icin
Eritrodiol + Uvaol (%) Rafine zeytinyag i¢in E+U
E+U>45ve <6,0
>4.5ve <6,0 ve E <75
ve E >75 mg/kg veya
mg/kg
E+tU>6
Mumsu Maddeler (mg/kg)
< >
C42+C44+C46 =350 350
Palmitik asit < %14 ise;
2-gliseril monopalmitat < %0,9
veya
A
Palmitik asit > %14 ise; Evet Hayr

2-gliseril monopalmitat < %1,1
(Rafine Zeytinyag1) veya
2-gliseril monopalmitat < %1,0
(Riviera Zeytinyagi)

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Farkli
kaynaklardan
gelen yaglarin
varligim
gosterir.

Pirina yag
varligin
gosterir.

Esterifiye
yaglar veya
yliksek
palmitik asitli
yaglarin
varligim
gosterir.

I

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.
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Tablo 8 - Ham Pirina Yag - Safhik Kriterleri

5 -
S¥%
e > S
ZE%
tC18:1<0,20 ve < = >
1< 2+ ()
TransYag Asitleri (%) | #C18:2+Clg:p)c | C1815 0,00 ve (CI8:2 AN
C18:3)>0,10 > =i
0,10 2 52
£Z 5
242
TGK- inyag . ..
Ca . . G Ze?/t myag.lj/? TGK-Zeytinyag ve Pirina Yag
Yag Asiti Kompozisyonu | Pirina Yag: Tebligi ile Teblizi ile u u desildir
uyumludur. g grdir.
¢ Farkli
kaynaklardan
ECN42 Farki <]0.60| > 10,60 gelen
yaglarin
varligim
* o gosterir.
. TGK-Zeytinyag | g =
Sterol Kompozisyonuve | . G Ze?/t myag.l,y(? TGK-Zeytinyag ve Pirina Yag1 a0
Toplam Steroller | rina Ya@ Teblighile] = p o ad ) vumlu degildir T
P uyumludur. greu u deglidir. =
S
i S
>
=)
9
Eritrodiol + Uvaol (%) >4.5 <45 5
3
T
v ~
c
2 ~
=] <
Mumsu Maddeler (mg/kg) C40+C42+C44+C46 % o
o G
6 *00 e
> )ED
<M M 1
1350 300< Mumsu Maddeler <300 E‘
<350 z
N
¥ :
E+U>%3,5 s
veya alifatik N
alkoller > Evet | Hayir %
350mg/kg
v \ /
Esterifiye
yaglar veya
yiiksek
2-gliseril monopalmitat <%14 %14 paerut.lk
(%) asitli
yaglarin
varligim
gOsterir.

v

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.
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Tablo 9 - Rafine Pirina Yag) - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik (%) <03 >0,3
Peroksit sayist
<5 >5
(mEq Oy/kg)
UV Spektrometri
<2 >2
(E270) =2,00 00
UV Spektrometri
< >
(Delta E) =020 0.20

l

Yag belirtilen Kategori ile uyumlu degildir.

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik kriterleri i¢in Tablo 11'e gidiniz.

Tablo 10 - Pirina Yag - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik (%) <L0 >1,0
Peroksit sayist
<15 >15
(mEq O-/kg)
UV Spektrometri
< >
(E270) <1,70 1,70
UV Spektrometri
<0,1 >0,1
(Delta E) =0,18 0.18

Yag belirtilen Kategori ile uyumlu degildir.

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik kriterleri i¢in Tablo 11'e gidiniz.

12
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Tablo 11 - Rafine Pirina Yagi ve Pirina Yag - Saflik Kriterleri

Kalite Kriterleri

(Tablo 9 ve Evet Hayir
Tablo 10)
v v
1>
TransYag {C18:1< 0,40 ve t(C18:2 tC18:1> 0,40 ve

Asitleri (%)

+C18:3)< 0,35

{(C18:2 + C18:3)>
0,35

v

TGK-Zeytinyag ve

TGK-Zeytinyagl ve

. YagAsiti | o Yag Tebligi ile | Pirina Yag Tebligi
OmpozIsyonu uyumludur. ile uyumlu degildir.
ECN42 Farki < 0,50 > 10,50
v
Sterol TGK-Zeytinyag ve TGK-Zeytinyagl ve
Kompozisyonu ve| Pirina Yagt Tebligi ile | Pirina Yag Tebligi
Toplam Steroller uyumludur. ile uyumlu degildir.
Eritrodiol +
>4 <4
Uvaol (%) >3 <45
Mumsu Maddeler (mg/kg)
C40+C42+C44+C46
7
>350 <350
v v
. <%]1,4 (Rafine Pirina >9%1,4 (Rafine
2-gliseril . .. <
monopalmitat Yag) Pirina Yag)
(%) <%l1,2 >%1,2
° (Pirina Yag) (Pirina Yag)

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Farkl1 kaynaklardan gelen
yaglarin varligim gosterir

Esterifiye yaglar veya
yiiksek palmitik asitli
yaglarin varligim
gosterir.

v

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.
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Ek-3
Pirinada Yag Miktar1 Tayini
1. Cihaz ve malzemeler

1.1. Ekstraksiyon ekipmani: 200, 250 mL’lik yuvarlak dipli agz silifli balona uygun
1.2. Elektrikli 1siticili banyo ( kum banyosu, su banyosu) veya 1sitici tabla,

1.3. Analitik terazi,

1.4. Etiiv: Maksimum 80 °C’ye ayarlanabilen,

1.5. Etiiv: 103£2 °C’ye ayarlanabilen sicaklik kontrollii hava akiminda veya diisiik basingta
calisabilen,

1.6. Mekanik ogiitiicli: Temizlenmesi kolay ve kiispeyi, 1sitmadan ve igerisindeki su, ugucu
madde ve yag kaybina meydan vermeden, 1 mm capindaki delik biiyiikliigiinde bir elekten
tamamen gecgecek sekilde 6glitebilen

1.7. Ekstraksyon kartusu ve siizge¢ kagidi veya igerisinde hekzanda ¢oziinen madde
bulunmayan pamuk

1.8. Desikator

1.9. Elek: 1 mm c¢apinda gozenek biiyiikliigiine sahip,

1.10. Siinger tast: Kii¢iik parcalar halinde 6nceden kurutulmus

2. Kimyasallar

2.1. n-Hekzan: Tam buharlagsma sonras1 kalint1 miktar1 0,002g/100mL olan teknik saflikta
3. Prosediir

3.1. Numunenin hazirlanmasi

Numune gerekirse, onceden iyice temizlenmis mekanik bir dgiitiiciide ogiitiiliir. Ogiitiicii
temizliginin tamamlanmasi i¢in numunenin yaklasik olarak yirmide biri kullanilir ve bu kisim
ogiitiildiikten sonra atilir. Bundan sonra numunenin diger kismu o6giitiiliir, 6giitiilen kisim
toplanir, dikkatlice karigtirilir ve zaman gec¢irmeden hemen analize baglanir.

3.2. Analiz numunesi

Ogiitme islemi biter bitmez, dgiitiilen kisimdan ekstrakte edilecek madde miktarina gére, 10
g kadar numune 0,01 g hassasiyetle tartilarak alinir.

3.3. Ekstraksiyon kartusunun hazirlanmasi

Tartilan numune kartusa konulur ve cam pamugu ile kapatilir. Eger filtre kagidi kullaniliyorsa
analiz numunesi konulduktan sonra sarilarak iyice kapatilir. Nem ve ugucu madde miktarini
azaltmak icin kartus igerigi ile birlikte 80 °C’y1 gecmeyen bir etiivde uygun bir siire tutulur.

3.4. Yuvarlak dipli balonun hazirlanmasi

Balonun igerisine bir veya iki tane siinger tasi konulur ve 103+2 °C’ye ayarlanmis etiivde
kurutulur. Desikatdrde en az bir saat tutulduktan sonra 0,001 g hassasiyetle tartilir.

3.5. Birinci ekstraksiyon

Icerisinde analiz numunesi bulunan ekstraksiyon kartusu veya siizgec kagidi ektraksiyon
cihazina konur. Balona yeteri miktarda (yaklasik 1,5 sifon) hekzan ilave edilir. Balon
ekstraksiyon cihazina takilir. Ekstraksiyon hizi saniyede en az 3 damla olacak sekilde 1sitma
islemi ¢ok siddetli olmayacak sekilde ayarlanir.

14



Gelen Tarih Say1: 30.03.2023 - 357

En az 4 saatlik bir ekstraksiyondan sonra isitict kapatilarak sogumaya birakilir. Kartus
ekstraksiyon cihazindan c¢ikarilir ve hava akimi altinda kartus tarafindan emilmis olan
¢Oziiclinlin biiyiik bir kismi uzaklagtirilir.

3.6. Ikinci ekstraksiyon

Kartus i¢indeki numune bir havana bosaltilir, 10g kadar kum ilave edilerek miimkiin oldugu
kadar ince ogiitiiliir (e§er mikro Ogiitiicii varsa kum olmadan o6giitiilebilir.) Karisim tekrar
kartusa doldurularak yine cihaza konur. Ayni balon kullanilarak 2 saat daha ekstrakte edilir.

Ekstraksiyon balonundaki ¢ozelti berrak olmalidir. Eger degilse, filtre kagidi kullanilarak
cozelti, tartim1 alinmig baska bir ekstraksiyon balonuna siiziiliir ve filtre kagidi hekzan ile ¢ok
1yi sekilde yikanir.

3.7. Coziicliniin ugurulmasi ve kalintinin tartimi

Coziicliniin bliyiik bir kismi elektrikli 1siticili banyoda distilasyonla uzaklastirilir. Kalan iz
miktardaki ¢ozlicii 103 +£2 °C sicakliga ayarlanmis etiivde 20 dk siireyle 1sitilarak
uzaklastirilir. Bu islemi kolaylastirmak i¢in hava akimi (tercihen inert gaz) veya diisiik basing
kullanilabilir.

Balon bir desikatorde en az bir saat tutularak oda sicakligina tekrar getirilir ve 0,001 g
duyarlikla tartilir. Isitma islemi ayni sartlar altinda 10 dk siire ile ikinci bir kez tekrarlanir,
sogutulur ve tartilir.

Bu iki tartim arasindaki fark 0,01 g’1 gecmemelidir. Aksi halde aradaki fark 0,01 g™
gecmeyinceye kadar 10’ar dakikalik siirelerle 1sitma islemi tekrarlanmalidir. Balonun son
tartis1 kaydedilir.

Analiz iki paralel olarak yapilir.
4. Sonuclarn ifade edilmesi ve hesaplama
4.1. Hesaplama metodu ve formiiller;
a) Hekzan ekstrakti, alinan {irliniin agirlik¢a yiizdesi olarak asagidaki formiilden hesaplanir:
S=m; x 100
m

Burada ;

S : Alinan iiriin ekstraktinin agirlikca ylizdesi

m . .. - o
0 : Analiz numunesinin agirhigi, g

M Ekstraksiyon balonunun en son tartimindaki ekstraktn miktari, g

Sonuglarin tekrar edilebilirligi yeterli goriiliirse iki paralelde elde edilen degerlerin aritmetik
ortalamasi sonug olarak alinir. Aksi halde analiz tekrarlanir.

Sonuglar bir ondalik olarak verilir.
a) Ekstrakttaki yag yiizdesi kuru madde bazinda asagidaki formiille hesaplanir;

100
100-U

Ekstrakttaki yag (%) = S x
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S: Yukaridaki formiilden bulunan ekstrakt miktari
U: Nem ve ugucu madde miktari

4.2. Tekrar edilebilirlik

Ayni1 analizci tarafindan pes pese veya iki analizci tarafindan es zamanli olarak yapilan paralel
analizler arasindaki fark 100 g numune basina 0,2 g hekzan ekstraktini gegmemelidir.

Eger tatmin edici bir sonu¢ elde edilmediyse, iki farkli 6rnekte analiz tekrarlanir. Eger iki
sonu¢ arasindaki fark 0,2’den farkli olursa dort ¢alismanin aritmetik ortalamasi alinir.
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